
CZWARTY FESTIWAL DROŻDŻY – PASYM 2023 

OTWARTY KONKURS KULINARNY 

‘PODPŁOMYKI DROŻDŻOWE SŁONO/SŁODKO’ 

 

I. Sprawy ogólne 

1. Organizatorem Konkursu Kulinarnego ‘Czwarty Festiwal Drożdży –

Podpłomyki drożdżowe słono/słodko’ jest Miejski Ośrodek Kultury 

w Pasymiu. 

2. Głównym celem Konkursu jest promowanie kuchni regionalnej i produktów 

naturalnych, poznawanie i utrwalanie tradycji kulinarnych w przyjaznej 

atmosferze i dobrej zabawie, integracja i aktywizacja społeczna. 

3. Głównym produktem wykorzystanym w Konkursie są drożdże spożywcze, 

które należy zastosować w podpłomykach wg własnego pomysłu. 

4. Uczestnicy Konkursu powinni wykazać się znajomością regulaminu. 

5. Konkurs ma charakter otwarty. Do udziału uprawnione są: stowarzyszenia, 

Koła Gospodyń Wiejskich, grupy nieformalne (2 osoby) oraz osoby 

indywidualne. 

6. Konkurs odbędzie się 27 sierpnia 2023 o godzinie 15:30 w namiocie 

konkursowym podczas obchodów Dożynek Gminnych. 

7. Rozstrzygnięcie i wyniki konkursu ogłoszone będą w dniu 27 sierpnia 2023 

o godzinie 17:00 z dużej sceny na Rynku w Pasymiu, podczas obchodów 

Dożynek Gminnych. 

8. Nad prawidłowością przebiegu Konkursu czuwać będzie Jury w składzie: 

- Przewodniczący Jury 

- Członek Komisji 

- Członek Komisji 

 

II. Zasady uczestnictwa 

1. Konkurs skierowany jest do kulinarnych pasjonatów, Kół Gospodyń 

Wiejskich, osób niezrzeszonych, stowarzyszeń podmiotów związanych lub 

niezwiązanych z kulinariami w powiecie szczycieńskim. 

2. Wszyscy uczestnicy konkursu zobowiązani są do odbioru nagród osobiście. 

3. Druk zgłoszeniowy dostępny jest na stronach internetowych na portalu 

społecznościowym Facebook www.facebook.com/mokpasym. 

4. Zgłoszenia konkursowe należy składać osobiście w siedzibie Organizatora 

(budynek po Starym Kinie ‘Perkoz’, ul. Dworcowa 8, 12-130 Pasym) 

lub przesłać drogą elektroniczną na adres mokpasym@gmail.com do dnia 

23 sierpnia 2022 roku. 

5. W sprawach merytorycznych i technicznych prosimy o kontakt 

z Organizatorem 

 e-mail: mokpasym@gmail.com lub pod nr tel. 89 621 20 79. 
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III. Zasady konkursu 

1. Konkurs składa się z dwóch etapów: 

-   I etap – zgłoszenie uczestników zgodnie z wymogami Organizatora; 

- II etap – przygotowanie podpłomyków drożdżowych podczas Dożynek 

Gminnych w dniu 27 sierpnia 2023 w namiocie kulinarnym Miejskiego 

Ośrodka Kultury w Pasymiu w godzinach 15:30-17:00. 

2. Przedmiotem Konkursu są podpłomyki drożdżowe, przyrządzone na słono lub 

słodko. 

3. Organizator zapewnia podstawowe produkty do przygotowania podpłomyków. 

Każda z drużyn otrzyma na start: drożdże spożywcze, mąkę pszenną, mleko, 

olej, cukier i sól. Pozostałe produkty konieczne do przygotowania m.in. farszu 

i dekoracji zapewnia we własnym zakresie drużyna. 

4. Farsz należy przygotować na stoisku konkursowym, nie dopuszczalne są 

produkty przetworzone. 

5. Każda z drużyn przynosi wraz ze sobą patelnię oraz inne przybory i urządzenia 

kuchenne konieczne do przygotowania zaplanowanego dania. 

6. Organizator przygotuje dla każdej z drużyn: kuchenkę dwupalnikową, 

po 3 talerze oraz zestawy sztućców do prezentacji podpłomyków dla Jury oraz 

fartuchy kuchenne dla każdej z maksymalnie dwuosobowych drużyn. 

7. Wszyscy biorący udział w konkursie przygotowują po 3 podpłomyki 

drożdżowe wraz z dodatkami do oceny przez Jury. 

8. Obowiązkowym produktem do przygotowania dania są drożdże spożywcze. 

9. Ocenie podlegać będą takie walory jak: 

- smak; 

- tradycyjna receptura; 

- sposób zaprezentowania podpłomyków; 

- wykorzystanie dodatków sezonowych i lokalnych. 

10. Uczestnicy Konkursu mogą wykonać podpłomyki drożdżowe w wersji słonej, 

słodkiej lub w obu wersjach. 

11. Biorący udział w konkursie mogą nadać nazwę przygotowanym przez siebie 

bułkom. 

 

IV. Warunki organizacyjne 

1. Członkowie Jury muszą być obecni w trakcie trwania Konkursu na swoim 

stanowisku pracy, by móc ocenić wszystkie zgłoszone do konkursu 

podpłomyki w momencie ich prezentacji. 

2. Decyzje Jury są ostateczne i niepodważalne. 

3. Jury przyzna I, II i III miejsce. 

4. Organizator Konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych 

uczestników Konkursu, nazw, przepisów oraz wykorzystanie zdjęć 

wykonanych podczas Konkursu w tym zdjęć osób i potraw. 

5. Zgodnie z ustawą z dnia 10 maja 2018 r. o ochronie danych osobowych 

(Dz. U. 2018 r. poz. 1000): 

„Każdy z uczestników Konkursu z chwilą nadesłania zgłoszenia 

automatycznie wyraża zgodę na gromadzenie i przetwarzanie danych 



osobowych, oraz wykorzystanie przez organizatorów Konkursu jego 

wizerunku na potrzeby Konkursu i w celach organizacyjnych w/w Konkursu”. 

6. Organizator zastrzega sobie prawo do dokonania zmian w regulaminie 

Konkursu. O wszelkich zmianach w regulaminie zostaną poinformowani 

uczestnicy Konkursu. 

 

V. Sposób punktacji Jury 

1. Podpłomyki konkursowe oceniane będą wyłącznie przez członków Jury. 

2. Nad prawidłowością oceny czuwa Przewodniczący Jury. 

3. Nazwa podpłomyka konkursowego powinna nawiązywać do miasta 

organizatora/ekipy lub regionu i będzie miała wpływ  na ocenę końcową. 

4. Maksymalna ilość punktów – 20 pkt. 

Skala punktacji: 

- smak (0-5 pkt); 

- tradycyjna receptura (0-5 pkt); 

- sposób zaprezentowania podpłomyków (0-5 pkt); 

- wykorzystanie dodatków sezonowych i lokalnych(0-5 pkt). 

  



ZGODA NA PRZETWARZANIE I WYKORZYSTANIE WIZERUNKU 

ORAZ DANYCH OSOBOWYCH 

Administratorem danych osobowych jest: 

Miejski Ośrodek Kultury w Pasymiu 

 

Dane zbierane są wyłącznie na potrzeby organizacji Konkursu Kulinarnego ‘Czwarty 

Festiwal Drożdży – Pasym 2023. Podpłomyki drożdżowe słono/słodko’, w szczególności do: 

 sporządzenia listy uczestników, kart ocen dla jury, protokołu konkursu, listy odbioru 

nagród, listy laureatów, 

 stworzenia plakatów, bannerów, 

 sporządzenia relacji prasowych, 

 utworzenia galerii zdjęć na stronach internetowych, 

 produkcji materiału audiowizualnego, 

 kontaktu z uczestnikami, 

 stworzenia informatora na cele promocyjne. 

 

Karty zgłoszeniowe zostaną zniszczone po zakończeniu konkursu, a dane w nich zawarte 

przestaną być wówczas przetwarzane, za wyjątkiem: 

 imion i nazwisk uczestników oraz miejscowości, z których pochodzą (dane będą 

dostępne na stronie internetowej MOK) 

 numer telefonu i adres e-mail (będą wykorzystywane wyłącznie na potrzeby 

informowania). 

Wyrażający zgodę ma prawo dostępu do swoich danych, sprostowania, usunięcia 

lub ograniczenia ich przetwarzania, wycofania zgody na przetwarzanie, prawo do 

przenoszenia danych, prawo do sprzeciwu oraz prawo wniesienia skargi do organu 

nadzorczego. 

Zgodnie z obowiązującym prawem Administratur może przekazać dane podmiotom 

przetwarzającym je na jego zlecenie (np. telewizji na okoliczność przygotowania relacji 

z wydarzenia) oraz w przypadku złamania prawa, podmiotem uprawniony do uzyskania 

danych na podstawie obowiązujących przepisów (np. policji). Administrator nie będzie 

przekazywał danych do państwa trzeciego ani organizacji międzynarodowej. 

 

  



Oświadczenie o zgodzie na przetwarzanie i wykorzystanie wizerunku 

1. Zapoznawszy się z powyższym, niżej podpisany wyrażam zgodę na wykorzystanie 

mojego wizerunku przez Administratora lub przez inne osoby na zlecenie 

organizatora, w ty na obrót egzemplarzami, na których utrwalono ten wizerunek oraz 

na zwielokrotnianie wizerunku wszelkimi dostępnymi aktualnie technikami 

i metodami, rozpowszechnianie oraz publikowanie, także wraz z wizerunkami innych 

osób utrwalonych w ramach realizacji spotkań, imprez, materiałach służących 

popularyzacji działań w zakresie edukacji kulturalnej Organizatora poprzez 

rozpowszechnianie wizerunku w: 

 Mediach elektronicznych, w szczególności na stronach internetowych, 

 Prasie, 

 Broszurach, ulotkach, gazetach, itp. 

2. Oświadczam, że wykorzystanie wizerunku zgodnie z niniejszą Zgodą nie narusza 

niczyich dóbr osobistych ani innych praw. 

3. Organizator może przenieść na inne podmiotu prawo do korzystania z wizerunku na 

zasadach określonych w niniejszej Zgodzie, w celu działań w zakresie edukacji 

kulturalnej MOK w Pasymiu. 

4. Oświadczam, że niniejszą zgodę udzielam nieodpłatnie. 

 

 

Data i czytelny podpis uczestnika 

 

Oświadczenie o zgodzie na przetwarzanie i wykorzystanie danych osobowych 

Oświadczam, że zapoznałem/am się z klauzulami informacyjnymi i dobrowolnie wyrażam 

zgodę na nieodpłatne przetwarzanie moich danych osobowych dla potrzeb organizacji 

konkursu zgodnie z ustawą z dnia 10 maja 2018 o przetwarzaniu danych osobowych. 

Zostałem poinformowany/a o prawie dostępu do swoich danych, sprostowania, usunięcia 

lub ograniczenia ich przetwarzania, wycofania zgodny na przetwarzanie, prawie 

do przenoszenia danych, prawie do sprzeciwu oraz prawie do wniesienia skargi do organu 

nadzorczego. 

 

 

Data i czytelny podpis uczestnika 

 

 

  



ARKUSZ ZGŁOSZENIOWY DO KONKURSU 

‘CZWARTY FESTIWAL DROŻDŻY – PASYM 2023 

 PODPŁOMYKI DROŻDŻOWE SŁONO/SŁODKO’  

 

NAZWA DRUŻYNY 

 

………………………………………………………………………………… 

 

………………………………………………………………………………… 

 

 KAPITAN DRUŻYNY CZŁONEK DRUŻYNY 

 

IMIĘ 

 

  

 

NAZWISKO 

 

  

 

ADRES 

 

  

 

NR KONTAKTOWY 

 

  

 

E-MAIL 

 

  

Zgłaszam chęć 

uczestnictwa  w 

konkursie kulinarnym, 

akceptuję warunki 

Regulaminu konkursu 

oraz wyrażam zgodę  na 

wykorzystanie moich 

zdjęć  oraz zdjęć potraw 

według mojego przepisu. 

 

 

 

 

 

 

………………………………… 

(data i podpis) 

 

 

 

 

 

 

………………………………… 

(data i podpis) 

 

 

 

 



NAZWA DANIA: 

……………………………………………………………………………………… 

INFORMACJE O ŹRÓDŁOWYM/TRADYCYJNYM POCHODZENIU RECEPTURY: 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

PODPŁOMYKI – RECEPTURA 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

 

PODPŁOMYKI – SPOSÓB WYKONANIA: 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………. 

 


